Aperitif:

Likier anyzowy

Przystawka:
Marynowane migso strusia z hummusem z ciecierzycy,
awokado z kolendra i granatem, chlebek pita.

Zupa:
Aromatyczna zupa z soczewicg, pieczonymi pomidorami, pikantnymi
klopsikami i czerwona cebula.

Danie gtowne:
Delikatna jagnigcina z faszerowana cukinig (kabak dolmasi)
z orzeszkami pinii, cynamonem i sosem z moreli, satatka
z pieczonej papryki z oliwa, limonka i rzepa.

Deser:
Zapiekane mango w ciescie filo, z dodatkiem sosu z chatwy
i limonki, lody rzemie§lnicze z platkiem zlota.

Bufet zimny:
* kietbaski jagnigce
* pieczen barania w popiele
* pasztet z soczewicy
* Etli Sarma — migso i warzywa zawijane w liScie winogron
* halibut marynowany ze szpinakiem
* sery kozie
* Seffa — potrawa z makaronu, kurczaka i rodzynek w formie satatki
* salatka z marynowanych warzyw
* kotleciki z dyni i §liwek
* precle z kuminem
* oliwy, jogurty, dipy, pasta paprykowa

Bufet stodki:

* ciasteczka z syropem pomaraiczowym
* nale$niki z miodem
* ciasto z kasza manna i granatem
* deserki: mus chatwowy, krem z pieczonych kasztandw, parfait
z miodu i rodzynek
* owoce egzotyczne
* krem waniliowy z pomarafcza
* beza z musem pistacjowym
* babka chatwowa

Noworoczny Krolewski Tort

Mistrza Cukiernictwa
Z nuta bliskowschodnich stodyczy i egzotycznych owocéw,
takich jak: daktyle, ananas i figa.

II Kolacja:
Kebab — szasztyk, tabbouleh z pietruszka
i lekko pikantne ogdrki sultaiskie

Ciepte zakornczenie:
Rozgrzewajaca zupa z pieczonym baktazanem, rodzynkami
i thuczonym pieprzem



